Genese de I'expo « Art et Cépages », Delille a Marcoussis, Essonne, au restaurant
LUAgape, du 15/01/2026 au 15/04/2026

"Art et Cépages, Delille a Marcoussis", qui se déroule entre janvier et avril 2026, constitue
une évocation du monde cenologique a travers une quinzaine d’ceuvres réalisées par Erick
Delille. Elle occupe toute une salle du restaurant LAgape a Marcoussis. En entrant dans celle-ci
c’est comme si vous entriez dans l'atelier du peintre.

Cette exposition est le fruit de la rencontre entre un restaurateur propriétaire du restaurant,
Alain et d’un peintre Erick, également propriétaire d'un domaine réputé de Bandol, Terrebrune.
Alain est chef et grand amateur de vin. Il a créé le L'Agape il y a 1 an. Il en a congu, lui-méme, une
déco qui en fait un lieu tres agréable, au-dela de la cuisine soignée et de la jolie sélection de vins,
qui est aussi son ceuvre. Erick Delille a, par le passé, réalisé de multiples expos dans les
restaurants : Flying Chouette a Belleville, Les Magnolias au Perreux, Vin sur Vin a Ermont,
notamment... Lexposition présente va plus loin que les autres en intégrant le métier de vigneron
et I'évocation des moyens qu’il a a sa disposition pour produire du vin. De plus elle s’intéresse
aux cépages qui constituent la base du vin et qui sont trés liés au terroir.

Le clou est indéniablement le vernissage, qui a lieu jeudi 15 janvier a 19h. Les invités peuvent,
a cette occasion, déguster les vins des terroirs représentés. Une telle expérience est d'un esprit
trés « art contemporain du Palais de Tokyo » car elle réunit plusieurs domaines et implique
substantiellement le public. Aux autres dates vous avez la possibilité d’expérimenter les cuvées
sur la cuisine délicieuse du chef.

Les techniques impressionnistes utilisées par Delille donnent beaucoup de plaisir a I'ceil.
L'objectif est aussi que puisse s’établir un lien, au niveau des sens, entre gout du vin et la
perception du terroir que proposent les tableaux. Les ceuvres ont pour mérite, avec la lumiere
gu’elles dégagent, d'accentuer l'esprit de la féte, dans le restaurant. Le sujet des domaines
viticoles se préte particulierement au jeu lorsque le restaurant est tourné vers le vin, comme
dans le cas de |'Agape.

’événement est organisé avec I'appui du site/blog vinconvialite.com qui en donne les clefs
utiles. Il est également relayé dans le groupe Facebook Vin Convivialité.
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